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Amuse-bouche
Mi -cu i t  de  fo ie  g ras ,  thon  fumé e t  cav ia r  de  Baer i

TANDEM, Les domaine de Oulad Taleb, 2015 *

Carpacc io  de  S t  Jacques  au  Yuzu ,  so rbe t  de  vodka  
pas s ion ,  ge rmes  e t  j eunes  pousses  de  no t re  ve rger

VOLUBILIA Rosé, Domaine Zouina, 2014 *

Rôt i  de  ba r  de  l igne ,  ju s  de  veau  à  l a  t ru f fe  no i re ,  
mousse l ine  de  cé le r i  r ave ,  sau té  de  cèpes  e t  

a sperges .
ODYSEE, La Ferme Rouge, A.O.C Les côtes de Romani, 2013 *

Sé lec t ion  de  f romages  f rança i s  p rodu i t s  au  Maroc
Val d’argan blanc, Domaine Val d’Argan, 2016 *

Harmon ie  de  p i s tache  e t  f ra i se
Les grains d’or muscat de Berkane Domaine les 3 Cavaliers *

5ème ÉDITION


