
BRUNCH DOMINICAL
ES SAADI PALACE



BAR À SALADES



ENTRÉES

Tzatziki à la menthe, fraîcheur de pastèque & crevettes à la vapeur
Houmous libanais, dips de légumes (BIO-Bled)

Baba ghanoush & unagi à la flamme
Salade di Bufala, tomates (BIO-Bled), basilic & fleur de sel

Salade niçoise au mi-cuit de thon rouge
Carpaccio de bœuf, Reggiano, pickles & pousses de roquette



GRILLADES AU FEU DE BOIS

Haut de cuisse de volaille grillé aux épices tandoori, 
frites croustillantes, Kefta à la marocaine

Brochettes de boeuf marinées au cumin, oignons & coriandre fraîche
Filet de daurade royale à la charmoula

Langoustes marinées au tandoori
Crevettes grillées au curry de Madras ou nature



GARNITURES

Légumes (BIO-Bled) grillés au feu de bois, huile vierge & fleur de sel
Frites croustillantes aux senteurs provençales

Gnocchis à la napolitaine



BROCHE DU JOUR

Poulet doré ou pièce de bœuf dorée à la broche, jus de cuisson



DESSERTS & FRIANDISES

Haute cuisse de volaille grillée aux épices tandoori, 
frites croustillantes Kefta à la marocaine

Brochettes de boeuf marinées au cumin, oignons & coriandre fraîche
Filet de daurade royale à la charmoula

Langoustes marinées au tandoori
Crevettes grillées au curry de Madras ou nature


